LES FETES DE FIN D’ANNEE
LES DOUX RAGOTS

A emporter du 21 au 24 décembre 2024

1
3

N A
A‘;L_,vxk’»

@F’J{'Commander avant le 16 décembre 2024

=
=

A emporter du 28 au 31 décembre 2024
Commander avant le 23 décembre 2024

MENU FETE

Le Tartare de Noix De Saint Jacques/Mangue/Huile de Sésame
%k sk

Gyoza Volaille/Foie Gras/Champignons/Jus Miso et Agrumes
%k 3k sk

La Ballotine de Pintade/Chataignes/Lard/Gratin Racines/Jus Brun au Poivre Rouge de Kampot
%k %k %k

Le Sablé Chocolat

MENU 3 SERVICES : 45€/pp

(1 entrée, plat, dessert)

MENU 4 SERVICES : 60€/pp
(2 entrées, plat, dessert)
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MENU VEGETARIEN

Poireaux brulés/ Feta /Fruits Secs/Vinaigre balsamique Blanc/Herbes
%k %k %k

Tatin d’Endives a la Fourme d’Ambert/Noix/Herbes
%k %k %k

Le Butternut Garni
Champignons/ Potimarron/Panais/Navet/Racines Persil/Chataigne

* %k %

Le Sablé Chocolat

MENU 3 SERVICES : 37€ /pp

(1 entrée, plat, dessert)

MENU 4 SERVICES : 47€ /pp

(2 entrées, plat, dessert)



Ve

A LA CARTE 7™
ENTREES FROIDES :

Le Tartare de Noix de Saint Jaques/Mangue/Huile de Sésame
Le VitelloTonnato Maison

Les Poireaux brulés/ Feta/Fruits Secs/Vinaigre de Balsamique Blanc/Herbes

ENTREES CHAUDES : (3 rechauffer)

Tatin d’endives a la Fourme d’Ambert/Noix/Herbes
Vol au Vent de cuisses de Grenouilles/Ecrevisses/Pate feuilletée
Les Gyoza Foie Gras/Champignons/jus Miso et Agrumes

Le Coquillage, Gratin de Crabe et Noix de Saint Jaques a L’Armagnac

PLATS : (a réchauffer)

La Ballotine de Pintade/Chataignes/Lard/Gratin Racines/
Jus brun au Poivre Rouge de Kampot

Waterzooi de Lotte /Bouillon Végétal/Légumes Gourmands/PDT Grenailles

Wellington de filet de Biche/Grenailles Rouge Thym et Romarin/
Légumes d’Hiver/ Réduction au Lapsang souchong

Le Butternut Garni
Champignons/Potimarron/Racines de Persil/Panais/Navet/Chataigne

DESSERTS

Le Sablé Chocolat

MAIS AUSSI

Le Saumon Fumé Maison en tranches coupé Main

LES DOUX RAGOTS
info@lesdouxragots.com

080/511 269
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