LES DOUX RAGOTS
RESTAURANT

Menu 3 services 59€/PP
LES ENTREES

Les Fleurs de courgettes farcies au fromage de Chevre Frais de la ferme
Counasse de Stoumont/Caramel de Carottes Poivre de Séchouan
et Anis étoilé 21.00

Les Asperges Blanches Belge/Vinaigrette Ail des Ours/CEuf de Cailles
Crevettes Grises 21.00

Le Tartare de Filet de Veau/Moutarde/Avocat/Poutargue 21.00

LES PLATS

La Lotte/Haricots Lingots/Asperges Vertes/Pommes de Terre
de Noirmoutier /Crémeux au Chorizo Piquant 29.00

Les Filets de Cailles marinés/Tombées d’épinards/Carottes
Ecrasé de Charlotte a la Gelée de Raisins /
Jus Brun au Poivre Kampot Noir 29.00

Le Filet d’Agneau/Pistaches/Légumes du Marché/céleri Rave
Gratin Racines/Jus au Thym 36.00

(sup menu 7€)

Assiette de Légumes en différentes préparations 27.00



La Sélection de Notre Boucher
Grillé au Charbon de Bois

Pavé Bleu des Prés 29.00
Filet Pur Eifel 36.00

(menu+ 7€)
Entrecote Eifel Cuberoll 36.00

(menu+ 7€)

Nos Viandes sont Accompagnées de Légumes chauds et d’'une sauce au choix :
Poivre vert Creme
Archiduc
Beurre Maitre d’hotel
Béarnaise

Les appoints de cuisson au four Josper sont Bleu, Saignant, a Point
Bien cuit c’est le carnage !!!

LES DESSERTS

La Tarte Fine aux Pommes/Glace Vanille artisanale 12.00
La Dame Blanche 12.00
Le Colonel 12.00
Les Desserts en Suggestion 12.00
Notre sélection de Fromages de Stoumont 17.00
(menu + 5€)

MENU 3 SERVICES : 59€/pp
LE SAMEDI SOIR, VEILLE de JOUR FERIE NOUS ACCEPTONS
UNIQUEMENT UN MENU 3 SERVICES PAR PERSONNE

« Informations sur les allergénes : disponible sur demande »






